Акт
по проверке работы школьного пищеблока.

Мы, в составе комисси:
       председатель комиссии, председатель родительского комитета - Мухамбетова Р.А.
       член комиссии, зам. директора по ВР  - Шуакбаева Ж.Н.
       член комиссии,соц. педагог -  Айткулова А.Л.
       член комиссии, родитель – Мусалинова С.Р.
       член комиссии, мед. Сестра – Городничева И.П.
15.12.2015 г. провели проверку работы школьного пищеблока.

                              В ходе проверки выявлено:
1.      Медицинская сестра школы ежедневно контролирует качество продуктов и приготовления пищи, выход блюд. Ежедневно оставляет суточные пробы. Ведет бракиражный журнал готовой продукции.
2.      Состояние столового и кухонного оборудования, количество  столового, кухонного оборудования и  инвентаря, санитарное состояние соответствует требованиям Сан Пина.
3.       Технологическое оборудование для приготовления пищи имеется и соответствует нормам.
4.      Столовый инвентарь промаркирован и хранится в соответствии с требованиями и предписаниями.
5.      Санитарное состояние складского помещения удовлетворяет требованиям: продукты хранятся на многоярусных  стеллажах; конструкции позволяют производить влажную уборку; имеются средства измерения температуры воздуха, отсутствуют приборы измерения влажности;  имеются сведения о дате поступления продуктов и сроках их реализации.
6.      Имеются инструкции по разведению моющих и дезинфицирующих средств, по обработке яиц. Работа повара и подсобного рабочего выполняется в соответствии с инструкциями.
7.      Имеется примерное 20 –дневное меню, с указанием калорийности и веса блюда; меню на каждый день вывешено в обеденном зале; меню разнообразное, включает в себя мясо, молочные продукты, рыбу, творог,   соки, кондитерские изделия, хлебобулочные изделия, салаты.
8.      Имеется документация, подтверждающая качество и безопасность продукции.
9.  Произведен бракераж готовой продукции, выдача готовых блюд соответствует  установленным нормам.
10.  Работниками столовой и лицами, имеющими право находиться в школьной столовой, соблюдаются правила личной гигиены, санитарные правила и нормативы; имеется спецодежда, обувь,  колпаки, фартуки.
11.  Соблюдаются правила по охране труда, пожарной и электробезопасности:  проведен инструктаж, имеются средства пожаротушения.


       Председатель комиссии:                                                   Мухамбетова Р.А.
       Член комиссии, зам. директора по ВР:                          Шуакбаева Ж.Н.
       Член комиссии,соц. педагог:                                            Айткулова А.Л.
       Член комиссии, родитель:                                                 Мусалинова С.Р.
       Член комиссии, мед. сестра:                                            Городничева И.П.











Акт
по проверке работы школьного пищеблока.

Мы, в составе комисси:
       председатель комиссии, председатель родительского комитета - Мухамбетова Р.А.
       член комиссии, зам. директора по ВР  - Шуакбаева Ж.Н.
       член комиссии,соц. педагог -  Айткулова А.Л.
       член комиссии, родитель – Мусалинова С.Р.
       член комиссии, мед. Сестра – Городничева И.П.
16.11.2015 г. провели проверку работы школьного пищеблока.

                              В ходе проверки выявлено:
1.      Медицинская сестра школы ежедневно контролирует качество продуктов и приготовления пищи, выход блюд. Ежедневно оставляет суточные пробы. Ведет бракиражный журнал готовой продукции.
2.      Состояние столового и кухонного оборудования, количество  столового, кухонного оборудования и  инвентаря, санитарное состояние соответствует требованиям Сан Пина.
3.       Технологическое оборудование для приготовления пищи имеется и соответствует нормам.
4.      Столовый инвентарь промаркирован и хранится в соответствии с требованиями и предписаниями.
5.      Санитарное состояние складского помещения удовлетворяет требованиям: продукты хранятся на многоярусных  стеллажах; конструкции позволяют производить влажную уборку; имеются сведения о дате поступления продуктов и сроках их реализации.
6.      Имеются инструкции по разведению моющих и дезинфицирующих средств, по обработке яиц. Работа повара и подсобного рабочего выполняется в соответствии с инструкциями.
7.      Имеется примерное 20 –дневное меню, с указанием калорийности и веса блюда; меню на каждый день вывешено в обеденном зале; меню разнообразное, включает в себя мясо-молочные продукты, рыбу, творог,   натуральные соки, кондитерские изделия, хлебобулочные изделия, свежие салаты.
8.      Имеется документация, подтверждающая качество и безопасность продукции.
9.  Производится бракераж готовой продукции, выдача готовых блюд  соответствует  установленным нормам.
10.  Работниками столовой и лицами, имеющими право находиться в школьной столовой, соблюдаются правила личной гигиены, санитарные правила и нормативы; имеется спецодежда, обувь,  колпаки, фартуки.
11.  Соблюдаются правила по охране труда, пожарной и электробезопасности:  проведен инструктаж, имеются средства пожаротушения.


       Председатель комиссии:                                                   Мухамбетова Р.А.
       Член комиссии, зам. директора по ВР:                          Шуакбаева Ж.Н.
       Член комиссии,соц. педагог:                                            Айткулова А.Л.
       Член комиссии, родитель:                                                 Мусалинова С.Р.
       Член комиссии, мед. сестра:                                            Городничева И.П.











Акт
по проверке работы школьного пищеблока.

Мы, в составе комисси:
       председатель комиссии, председатель родительского комитета - Мухамбетова Р.А.
       член комиссии, зам. директора по ВР  - Шуакбаева Ж.Н.
       член комиссии,соц. педагог -  Айткулова А.Л.
       член комиссии, родитель – Мусалинова С.Р.
       член комиссии, мед. Сестра – Городничева И.П.
19.01.2016 г. провели проверку работы школьного пищеблока.

                              В ходе проверки выявлено:
1.      Медицинская сестра школы ежедневно контролирует качество продуктов и приготовления пищи, выход блюд. Ежедневно оставляет суточные пробы. Ведет бракиражный журнал готовой продукции.
[bookmark: _GoBack]2.      Состояние столового и кухонного оборудования, количество  столового, кухонного оборудования и  инвентаря, санитарное состояние соответствует требованиям Сан Пина.
3.       Технологическое оборудование для приготовления пищи имеется и соответствует нормам.
4.      Столовый инвентарь промаркирован и хранится в соответствии с требованиями и предписаниями.
5.      Санитарное состояние складского помещения удовлетворяет требованиям: продукты хранятся на многоярусных  стеллажах; конструкции позволяют производить влажную уборку; имеются средства измерения температуры воздуха, отсутствуют приборы измерения влажности;  имеются сведения о дате поступления продуктов и сроках их реализации.
6.      Имеются инструкции по разведению моющих и дезинфицирующих средств, по обработке яиц. Работа повара и подсобного рабочего выполняется в соответствии с инструкциями.
7.      Имеется примерное 20 –дневное меню, с указанием калорийности и веса блюда; меню на каждый день вывешено в обеденном зале; меню разнообразное, включает в себя мясо, молочные продукты, рыбу, творог,   соки, кондитерские изделия, хлебобулочные изделия, салаты.
8.      Имеется документация, подтверждающая качество и безопасность продукции.
9.  Произведен бракераж готовой продукции, выдача готовых блюд соответствует  установленным нормам.
10.  Работниками столовой и лицами, имеющими право находиться в школьной столовой, соблюдаются правила личной гигиены, санитарные правила и нормативы; имеется спецодежда, обувь,  колпаки, фартуки.
11.  Соблюдаются правила по охране труда, пожарной и электробезопасности:  проведен инструктаж, имеются средства пожаротушения.


       Председатель комиссии:                                                   Мухамбетова Р.А.
       Член комиссии, зам. директора по ВР:                          Шуакбаева Ж.Н.
       Член комиссии,соц. педагог:                                            Айткулова А.Л.
       Член комиссии, родитель:                                                 Мусалинова С.Р.
       Член комиссии, мед. сестра:                                            Городничева И.П.











Акт
по проверке работы школьного пищеблока.

Мы, в составе комисси:
       председатель комиссии, председатель родительского комитета - Мухамбетова Р.А.
       член комиссии, зам. директора по ВР  - Шуакбаева Ж.Н.
       член комиссии,соц. педагог -  Айткулова А.Л.
       член комиссии, родитель – Мусалинова С.Р.
       член комиссии, мед. Сестра – Городничева И.П.
16.02.2016 г. провели проверку работы школьного пищеблока.

                              В ходе проверки выявлено:
1.      Медицинская сестра школы ежедневно контролирует качество продуктов и приготовления пищи, выход блюд. Ежедневно оставляет суточные пробы. Ведет бракиражный журнал готовой продукции.
2.      Состояние столового и кухонного оборудования, количество  столового, кухонного оборудования и  инвентаря, санитарное состояние соответствует требованиям Сан Пина.
3.       Технологическое оборудование для приготовления пищи имеется и соответствует нормам.
4.      Столовый инвентарь промаркирован и хранится в соответствии с требованиями и предписаниями.
5.      Санитарное состояние складского помещения удовлетворяет требованиям: продукты хранятся на многоярусных  стеллажах; конструкции позволяют производить влажную уборку; имеются средства измерения температуры воздуха, отсутствуют приборы измерения влажности;  имеются сведения о дате поступления продуктов и сроках их реализации.
6.      Имеются инструкции по разведению моющих и дезинфицирующих средств, по обработке яиц. Работа повара и подсобного рабочего выполняется в соответствии с инструкциями.
7.      Имеется примерное 20 –дневное меню, с указанием калорийности и веса блюда; меню на каждый день вывешено в обеденном зале.
 8.      Имеется документация, подтверждающая качество и безопасность продукции.
9.      Произведен бракераж готовой продукции, выдача готовых блюд соответствует  установленным нормам.
10.     Работниками столовой и лицами, имеющими право находиться в школьной столовой, соблюдаются правила личной гигиены;  имеется спецодежда, обувь,  колпаки, фартуки.
11.       Соблюдаются правила по охране труда, пожарной и электробезопасности:  проведен инструктаж, имеются средства пожаротушения.


       Председатель комиссии:                                                   Мухамбетова Р.А.
       Член комиссии, зам. директора по ВР:                          Шуакбаева Ж.Н.
       Член комиссии,соц. педагог:                                            Айткулова А.Л.
       Член комиссии, родитель:                                                 Мусалинова С.Р.
       Член комиссии, мед. сестра:                                            Городничева И.П.













Акт
по проверке работы школьного пищеблока.

Мы, в составе комисси:
       председатель комиссии, председатель родительского комитета - Мухамбетова Р.А.
       член комиссии, зам. директора по ВР  - Шуакбаева Ж.Н.
       член комиссии,соц. педагог -  Айткулова А.Л.
       член комиссии, родитель – Мусалинова С.Р.
       член комиссии, мед. Сестра – Городничева И.П.
10.03.2016 г. провели проверку работы школьного пищеблока.
                              В ходе проверки выявлено:
1.      Медицинская сестра школы ежедневно контролирует качество продуктов и приготовления пищи, а так же  выход готовых блюд. Ежедневно оставляет суточные пробы, ведет бракиражный журнал готовой продукции.
2.      Состояние столового и кухонного оборудования, количество  и санитарное состояние соответствует требованиям Сан Пина.
3.       Технологическое оборудование для приготовления пищи имеется и соответствует нормам.
4.      Столовый инвентарь промаркирован и хранится в соответствии с требованиями и предписаниями.
5.      Санитарное состояние складского помещения удовлетворяет требованиям: продукты хранятся на многоярусных  стеллажах; конструкции позволяют производить влажную уборку; имеются средства измерения температуры воздуха, отсутствуют приборы измерения влажности;  имеются сведения о дате поступления продуктов и сроках их реализации.
6.      Имеются инструкции по разведению моющих и дезинфицирующих средств, по обработке яиц. Работа повара и подсобного рабочего выполняется в соответствии с инструкциями.
7.      Имеется примерное 20 –дневное меню, с указанием калорийности и веса блюда; меню на каждый день вывешено в обеденном зале; меню разнообразное, включает в себя мясо, молочные продукты, рыбу, творог,   соки, кондитерские изделия, хлебобулочные изделия, салаты.
8.      Имеется документация, подтверждающая качество и безопасность продукции.
9.       Работниками столовой и лицами, имеющими право находиться в школьной столовой, соблюдаются правила личной гигиены, санитарные правила и нормативы; имеется спецодежда, обувь,  колпаки, фартуки.
10.  Соблюдаются правила по охране труда, пожарной и электробезопасности:  проведен инструктаж, имеются средства пожаротушения.


       Председатель комиссии:                                                   Мухамбетова Р.А.
       Член комиссии, зам. директора по ВР:                          Шуакбаева Ж.Н.
       Член комиссии,соц. педагог:                                            Айткулова А.Л.
       Член комиссии, родитель:                                                 Мусалинова С.Р.
       Член комиссии, мед. сестра:                                            Городничева И.П.

















































