ТЕХНОЛОГ ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ (ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ)
Родственные профессии: 
ПОВАР, КОНДИТЕР, КУЛИНАР-КОНДИТЕР, КУЛИНАР.
Родственные профессии: 
ПОВАР, КОНДИТЕР, КУЛИНАР
Тип профессии Человек-природа
Класс профессии Эвристический (творческий)

Тип профессии по системе Голланда - реалистический , конвенциональный. 
Содержание деятельности
Работа в отраслях пищевой промышленности: хлебопекарное производство, производство молочных продуктов, производство мясных продуктов, производство изделий из рыбы и меорепродуктов, производство сахара и кондитерских изделий, овощей, виноделие и пивоварение, микробиологическое производство. Контроль за соблюдением последовательности и качества операций, сопровождающих процесс приготовления продуктов

Условия труда Работа в помещении с соответствующим микроклиматом. Обязательное ношение спецодежды. Повышенные гигиенические требования.

Области применения Специалисты работают на молокозаводах, мясокомбинатах, фабриках, выпускающих консервы и пресервы, предприятиях общественного питания
Доминирующая профессиональная направленность Природа. 
Интересы - пищевая промышленность, химия. Сопутствующие - техника, биология.

Необходимые качества, обеспечивающие успешность в профессии Аккуратность. Чистоплотность. Ответственность.
Медицинские ограничения Недостатки зрения. Наличие кожных и инфекционных заболеваний. Пищевая аллергия

Востребованность профессии
Высокая 

Начальное профессиональное образование
По специальности "техник-технолог общественного питания": 

Возможность продолжения образования и перспективы
Научно-исследовательская работа. Защита диссертации. Организация своего бизнеса[image: image1][image: image2]
