 2017-2018 оқу жылы үшін   тамақтандыру сапасына бақылау жөніндегі  ведомствоаралық сараптама тобы жұмысының  қорытындысы 
   Оқушыларды тамақтандыру  нормативтік құжаттарға сәйкес іске асырылды: 

1. ҚР БҒМ 2015ж. 13.04 №198 « Отбасы мен балалар  ортасына      көрсетіліетін мемлекеттік қызмет көрсетудің стандарттарын бекіту туралы»:
2. «Жалпы білім беретін мектептердің оқушылары мен тәрбиеленушілерінің кейбір санаттарын ақысыз  және  жеңілдікпен тамақтандыру қызметін көрсету» стандарты;
3.   ҚР 2008ж.25.01 № 64 "Әлеуметтік қорғалмаған оқушылар мен  аз қамтамасыз етілген отбасы  оқушыларына  ақшадай және материалдық көмек көрсетуге  бөліген қаржыны  жұмсау  Ережелерін бекіту  туралы" бұйрығына өзгертулер енгізу  туралы .  

 4. ҚР БҒМ  2015 ж. 31.12.  №717 орта білім беру  ұйымдарында  оқитындардың тамақтануын ұйымдастыру  Ережелері туралы бұйрығы
 Балаларды  тамақтануды ұйымдастырудағы негізгі  мақсаттары болып табылады:
 •балалар мен жасөспірімдерді жас ерекшеліктерінің  физиологиялық сұранысына сәйкес   тамақпен қамтамасыз ету;

 • Тамаққа қоданылатын  азық- түліктің, тамақтанудың кепілденген сапасы; 

• балалар мен жасөспірімдердің  арасында тамақтану факторына байланысты  жұқпалы және жұқпалы емес аурулардың алдын алу(сақтандыру).
 • Дені сау және толыққанды тамақтану ұстанымын насихаттау. 

Оқушыларды тамақтандыру  2017ж.4.09-дан 2018 ж.25.05-ге дейін  іске асырылды.  

Мектепте асханаға қажеттілер бар: асхана ,ыдыс жуғыш, тамақ ішетін зал, қосымша бөмелер. Асханада  жеткілікті инвентерь бар: ыдыс, жуатын астау және заттар.  

 Мектепте  оқушылардың тамақтану кестесі жасалған.   Жаппай оқыту айлығы шеңберінде  мектепте  ыстық тамақ ұйымдастыру мониторингі  өткізіледі.    Мектепте тамақтандырудың модернизациясы  дайындалатын тамақтың сапасын жақсарту, ас мәзірін түрлендіруге мүмкіндігін берді. Оқушылардың тамақтандыруды ұйымдастыру  мен  рацион Мемлекеттік санэпидбақылау органдарымен келісіледі.   Ас мәзірін жасау кезінде  мектеп оқуышаларының арасындағы сауалнама қорытындылары  ескеріледі. Жыл бойы дәрумендер мен микроэлементтің СанПиН-нің нормалары бойынша  жетіспеушілігінен сақтандыру  жүргізіледі.Балалар жеткілікті мөлшерде сүт өнімдерін, сүзбе, ет, балық, көкөністер, жемістер алады. Қыс-көктем  кезінде  дайын тамақтарға аскорбин қышқылы түрінде С дәрумені қосылады. Аскорбин қышқылы негізінде  шай, құрғақ жеміс компоттары,кисель дәрумендіріледі . Дәрумендірілуді тамақ блогінде  мектеп медбикесі  жүргізеді.  Азық- түліктің сақталу нормасы, сапасы мен калориясы мектеп фельдшерінің күнделікті бақылауында . Мектеп фельдшері тамақтануды ұйымдастыруды, түсетін азық- түліктің сапасын,тамақтың құрамы мен дайын тамақтың дайындалуын қадағалайды. Түсетін азық- түліктің сапасына  бақылау  жасау үшін бракераж  өткізіліп, бракераж журналына  жазылады. Дайын тамақ сынауға алынғаннан  кейін ғана  беріледі. Ас мәзірінің сапасын бракераж комиссиясы бағалайды.Бракераждық комисия құрамы 4 адамнан тұрады: мектеп директоры, мектеп фельдшері,асхана меңгерушісі,ата-аналар.   Бракераж нәтижесі  «Аспаздық  дайын өнімдерінің бракераждық журналына » тіркеледі. Жұмыс алдында медицина қызметкері асхана жұмыскерлерінің денсаулығына қарайды.Жұмыс  ауысымы алдындағы  күнделікті қарау нәтижелері «Денсаулық журналына» енгізіледі. Технологиялық процестің сақталуына  бақылау жасау  мақсатында дайындалған әр ас мәзірі сынауға алынады . Тәуліктік сынауды СанПиН ұсыныстарына  сәйкес тамақ блогінің қызметшісі (аспаз)алады.Сынау алудың дұрыстығына бақылауды меицина қызметшісі жүргізеді. Мектеп фельдшеріқажетті құжаттамаға есеп жүргізеді: - тамақ азық-түлігі журнал бракераж журналы ; - журнал бракеража готовой кулинарной продукции; - журнал здоровья; - журнал проведения витаминизации третьих блюд; - журнал учета температурного режима холодильного оборудования; - ведомость контроля за рационом питания. Мектеп әкімшілігі  тамақ блогінің  гигиеналық жағдайының сақталуына ,  ас мәзірінің ассортименті мен құрамына,шыққан  тағамдарға аса мән береді. Жұмыс кезінде мектепте   асхананың кінәсімен жек инфекциясымен  ауырған жағдай тіркелген жоқ. Мектепте оқушылардың тамақтануын ұйымдастыруға бақылауды  тамақтандыру  комиссиясы жүргізеді.  Комиссия:  тамақ даярлау сапасын, ас мәзірінің сәйкестігін тексереді; -  санитарлық нормалар мен ережелердің  сақталуын, тез бүлінетін азық-түліктердің сақталу мен қолданылу  мерзімін тексереді  - асханаға сынып жетекшілерінің ертуімен топпен  бару кестесін жасайды; арнайы киіммен қамтамасыз етілген, қажетті еңбек жағдайы жасалған.
Асхананы  эстетикалық ресімдеу.  Тамақтану және асхананы ресімдеу мәдениетін қалыптастырады. Тамақтану залы  ресімделген, жиһазбен жабдықталға. Ас мәзірі ,стендтер ресімделген.  Мектеп әкімшілігі  асханада мұғалімдердің кезекшілігін ұйымдастырады .

      Біздің мектептің  оқушылардың  тамақтану мәдениетін қалыптастыру бойынша негізгі  мақсаты болып табылады: 

• оқушылардың тамақтану мәселесіне ынтамен қарауын қалыптастыру; 
 • Оқушылардың тамақтануды ұйымдастыру  мәселелері бойынша  жүйелі  көзқарасын қалыптастыру; 

• Пайдалы және таза  тамақ және оның ерекшеліктері мен мүмкіндіктері туралы білім негіздерін меңгерту; 

• Оқушылардың  өзін-өзі тануға,  өзін-өзі жетілдіруге  түрткі болу, өз өмірі тәжірибесінде алған білімдерін денесін  мен психикалық денсаулығын нығайтуға  қолданады. Балалармен жұмыс әдістемесі баламен тұлғалық бағытта  әрекет бағытында құрылады,  өз бетімен іздес, эксперимент жасау белсенділігін арттыруға екпін жасалады. Тамақтанумен байланысты дұрыс тамақтану туралы   көптеген сұрақтар «Қоршаған орта»,жаратылыстану,химия,биология, география, орыс тілі сабақтарында қаралады. Бастауыш сыныптарда  мұғалімдер «Денсаулық сабақтары» өткізіледі.   Сабақтардың тақырыптарына дұрыс тамақтану сұрақтары енгізілген. Мысалы : « Тамақтану – адам өмірі үшін қажетті шарт» сияқты .Ыстық  тамақпен тамақтандыру сұрағы  ата-аналармен үнемі қарастырылады.  
