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ООШ №32 План работы комиссии по мониторингу организации качества питания
2019-2020 учебный год 

	№
	 План 
	Время  
	Ответственные   

	1
	Оценка органолептических свойств хлебобулочных изделий
	каждый день
	Касимбекова Б.С.

	2
	Контроль за соблюдением технологии сварки.
	каждый день
	Касимбекова Б.С.

	3
	Контроль за соблюдением санитарно-гигиенических норм работниками отдела питания.
	каждый день
	Касимбекова Б.С.

	4
	Контроль качества сырья
	каждый день
	Касимбекова Б.С.

	5
	Ежедневный контроль образцов
	каждый день
	Касимбекова Б.С.

	6
	Проверка качества оборудования для приготовления и обслуживания блюд.
	1 раз в четверьт 
	

	7
	Контроль качества обработки и мытья посуды.
	1 раз в неделю
	Касимбекова Б.С.

	8
	Проверьте вес готового продукта на соответствие утвержденному меню
	1 раз в месяц
	члены комиссии

	9
	Проверка состояния пищевых единиц и складов
	каждый день
	Жайдакбаева Р.К.
Касимбекова Б.С.
Баязитова М.Е.

	10
	Осмотр помещений для хранения уборочной техники и помещений в ванной комнате
	каждый день
	Касимбекова Б.С.
Баязитова М.Е.

	11
	Проверьте условия хранения продуктов.
	каждый день
	члены комиссии

	12
	Контроль за соблюдением режима моментов в питании студентов.
	каждый день
	Жайдакбаева Р.К.

	13
	Организация питьевого режима
	каждый день
	Касимбекова Б.С.

	14
	Дизайн и наличие гигиенических и оздоровительных уголков в классе.
	В течение года 
	Жайдакбаева Р.К.

	15
	Проверка сроков продаж поступающей продукции
	Каждую неделю
	члены комиссии

	16
	Следите за чистотой столовых
	каждый день
	члены комиссии

	17
	Мониторинг витамина С в зимне-весенний период
	декабрь-март
	Касимбекова Б.С.


 
 


 

