Протокол №4
[bookmark: _GoBack]Об итогах работы комиссии по мониторингу за качеством питания учащихся в 
СОШ №26 за период с октября по декабрь 2019 года.

Комиссия по мониторингу за качеством питания учащихся в столовой согласно приказа Министра МОН РК от 31 октября 2018 года №598 «Об утверждении Правил  организации питания обучающихся в организациях среднего образования и приобретения товаров, связанных с обеспечением питания учащихся, воспитывающихся и обучающихся  в дошкольных организациях образования, организациях для детей –сирот и детей оставшихся без попечения родителей», приказа Министерства здравоохранения РК №611 от 16.08.2017 года «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам образования» и Постановления Правительства РК от 12 марта 2012 года № 320 «Об утверждении размеров, источников, видов и Правил предоставления социальной помощи гражданам, которым оказывается социальная помощь» в составе:
Щербаковой Л.А.-председателя комиссии, 
Маник Л.П.- медицинского работника,
Медетовой А.Р. – ЗД ВР,
Стремцовой Н.А. - социального педагога
Капитаненко Т.С.
Сачанова Ш.Т.
ежеквартально осуществляли мониторинг за качеством поступающих продуктов питания, технологией приготовления блюд, исправностью холодильно-технологического оборудования, соблюдением сроков и условий хранения продуктов и готовых блюд в школьной столовой.
Школьная столовая рассчитана на 200 посадочных мест. Предварительно столы накрывает работник столовой. В помещении столовой для мытья рук учащимся организованно специальное место, оборудованное раковинами и электрическими сушилками для рук. Санитарное состояние столовой и пищеблока соответствует санитарно-гигиеническим нормам. Ежедневно медработником школы Маник Л.П. проводится органолептическая оценка качества готовых блюд с внесением записей в журнал органолептической оценки качества блюд и кулинарных изделий.
Ежедневно в столовой вывешивают утвержденный директором школы меню, в котором указаны наименование блюд, выход каждого готового блюда. Поваром на пищеблоке осуществляется ежедневый отбор суточных проб готовых блюд. 
Арендатор столовой Рубанова И.В. ежемесячно предоставляет список продуктов и документы, удостоверяющие качество и безопасность продуктов, завезенные в столовую с внесением данных в бракеражный журнал скоропортящейся пищевой продукции и полуфабрикатов. На момент проверок техническое оборудование находилось в исправном состоянии. Продуктов с просроченным сроком реализации не выявлено. 
В школе также было организовано бесплатное горячее питание за счет средств фонда всеобуча. Бесплатно получают горячее питание 13 детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, а также 102 учащихся из малообеспеченных и многодетных семей, а также 6 учащихся питаются за счет средств арендатора.
Для организованного питания учащихся в школьной столовой в новом учебном году составлен график питания классов по сменам. Организовано дежурство учителей школы в столовой на каждой перемене. В каждом классе ежедневно ведутся дневники учета питания школьников. Организованно питаются учащиеся начальной школы и 5- 7 классов, учащиеся 9-11 классов питаются самостоятельно.
Выводы и предложения:
Санитарно-гигиенические состояния столовой, качество поставляемых продуктов соответствует нормам. Холодильно-технологического оборудования исправно. Соблюдены сроки и условия хранения продуктов и готовых блюд в школьной столовой.
Решение: производить ежемесячно мониторинг за качеством питания учащихся и ежеквартально предоставлять отчет об итогах мониторинга на сайте школы и в местах доступных для родителей. 
