
АКТ мониторинга качества питания* 
Дата J. /о. LLJ/S 
№ ----------------------------------
O р rаниз ация образования _________________ _ 
Поставщик услуги (при наличии) _____________ _ 
Комиссия в со~ав5, 
Jkи ци_ QШп ~ ~- .s 

Мониторинг столовой (пищеблока) по следующим параметрам: 

Показатель Требу Соответ Пе Пр 

ется ствует соответ вме 

ствует чан 

не 

Качество продуктов питания, условия их + транспортировки, доставки, разгрузки 

Соответствие ежедневного меmо 

т перспективному меmо 

СобтодеIШе графика работы столовой -f 

СобтодеIШе шпервала между приемами 
f пшци и графика питания по классам 

Наличие утвержденного прайса на + свободное меmо 

Качество готовой продукции + 
Наличие запрещеш1ых продуктов + 
Соответствие технологической карте i 
Коmрольное взвешивание 10 порций -f-

СостоЯЮ1е разносов (запрещено 
f 

использование влажных) 

Правильность хранения столовых приборов 

(наличие кассет и хранение столовых ·f 
приборов ручками вверх) 



Наличие изготовления, реализации и 

использование запрещенных бтод и ..f-
продуктов 

Наличие реализации несвязmrnь1х с 
-(-

питанием товаров 

Состояние столовой 
V 

и кухоннои посуды, 

столовых приборов t 
Достаточность и наличие запасного t комплекта посуды 

Camrrapнoe состояние столовой t 
Наличие инструкции: «Правила мытья 

+ посуды» 

Исправность систем горячего и холодного 

f водоснабжения, водонагревателей 

Наличие моющих средств t 
Собmодение поточности: 
- сбора «грязной» столовой посуды f 
-процесса мъ1тья и обработки 

V V - хранения чистои столовои посуды 

Хранение сыпучих продуктов на поддонах, 

подтоварниках, стеллажах. t 
Собmодение температурно-влажностного 

режима. Наличие термометра, психрометра f 
на складе/температурный режим 

Собmодение товарного соседства + 
Наличие и собmодение сроков годности на + V 

пищевои продукции 

Хранение овощей в ларях, подтоварниках (в 
+ маркированных ёмкостях на поддонах) 

Camrrapнoe состояние складов f 
Холодильники 

Маркировка о предназначении t холодильного оборудования 

Наличие термометров -t 



СобmодеЮiе товарного соседства ч-

Наличие и собmодение сроков годности на + продуктах пиrания 

Санитарное состояние холодильного 

оборудования f 

Условия и правильность хранения + 
суrочнь1х проб 

Перечень 
u 

ассортимента реализуемо и 

+ буфетной продукции (прайс-лист), 

уrвержденный организацией образования 

Собmодение условий хранения. t 
Собmодение условий и сроков реализации + 
Саmпарное состояние + 
Документы 

Договора с поставщиками продуктов + пиrания 

Сертификатъ1, декларации о соответствшш 
V 

пищевои продукции, f 
товаросопроводиrельные докумешы, 

обеспечивающие прослеживаемость 

Технологические карты приготовления 

бmод т 
Бракеражнь1й 

.., 
журнал скоропортящеися 

f V 

продукции и полуфабрикатов, пищевои 

согласно утвержденной форме 

Журнал 
.., 

органолеmическои оценки 

качества бmод и кулинарных изделий, -r-
согласно утвержденной форме 

Наличие ЛИЧНЬ1Х медицинских книжек 

сотрудников пищеблока на рабочем месте с f V 

отметкои о прохождении медосмотра и 

гиrиеЮIЧеского обучения 

Наличие у работников пищеблока t предметов, 
V 

постороmmх гноиничковых 

заболеваний и микротравм 



Журнал «Здоровье» о результатах осмотра 
работников пищеблока t 
Журнал проведения генеральных уборок f 
Журнал регистрации температурного 

режима холодильников t 
Наличие программы производствеШiоrо 

контроля f 

Итого 1 
В результате проверки установлено: 

ftct_ ~ ~ ~ 
-

~ 
Подписи комиссии: 

У/(/(_~ Q_ . ~ 

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги), в 
случае организации питаниа организацией образовании - ответственное 
лицо 

ознакомлен __.~----------~-~-~-----------(подпись) 
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